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UNIQUE STALACTITE CAVE RESTAURANT - since 1912 

SEZÓNNÍ NABÍDKA - SEASONAL OFFER 

 

11. – 19. listopadu 2017 

 

SVATOMARTINSKÉ MENU  
Legenda o Sv. Martinovi říká, že když ho přišli požádat, aby se ujal biskupského úřadu, schoval se ze skromnosti 

mezi hejno hus, které jej však prozradily.  Sv. Martin je patronem vojáků, jezdců, kovářů, tkalců, koželuhů, krejčích, 
pastýřů, mlynářů, kartáčníků, bednářů, vinařů, hoteliérů, hostinských, cestujících, chudáků a žebráků, zajatců, 

abstinentů, domácích zvířat a hus. 

Svatomartinské 0,2l – mladé víno 2017 
Plátky uzených kachních prsou na čekankovém salátu, kaštanech a malinovém octě 


V sádle pečené husí stehno s vinnou omáčkou a mačkaným bramborem  
s pečenou cibulkou, pečená kořenová zelenina 



Pečené jablko s rybízovou marmeládou a ořechovým krémem 
 

MENU 3 chody = 757,- Kč/osoba  



SAINT MARTIN’S MENU (11-19
th

 November) 
The legend of St. Martin has it that when he was approached to take the office of bishop,  

his modesty led him to hide among a flock of geese. The geese, however, gave him away. St. Martin is the patron  
saint of smiths, weavers, tanners, tailors, glove-makers, hat-makers, hoteliers, millers, brush-makers,  

and most of all domestic animals, geese and winemakers. 

Svatomartinské 0,2l – glass of new red Moravian wine 2017 
Sliced Roast Breast of Duck on Chicory Salad, Chestnuts and Raspberry Vinegar 



Leg of Goose Roast in Lard with Wine Sauce and Mashed Potato with Baked Onion, 
Baked Root Vegetables 



Baked Apple with Blackcurrant Marmalade and Nut Cream 
 

3 Courses MENU =  28,-EUR /per person 
 

Informace o obsažených alergenech poskytne obsluha na vyžádání zákazníka.  
Information about the allergens contained in the food will be provided by staff on request.  
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UNIQUE STALACTITE CAVE RESTAURANT - since 1912 

 

SAISONANGEBOT - СЕЗОННОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ 
 

11 – 19th November 2017 

 

ST. MARTINS-MENÜ  
Die Legende über den H. Martin erzählt, dass er sich aus Bescheidenheit in einem Gänseschwarm versteckte, als er 
aufgefordert werden sollte, das Bischofsamt zu übernehmen. Die Gänse verrieten ihn aber.  Der H. Martin ist der 
Parton der Soldaten, Reiter, Schmiede, Weber, Gerber, Schneider, Hirten, Müller, Bürstenmacher, Kistenmacher, 

Winzer, Hoteliers, Gastwirte, Reisenden, Armen und Bettler, Gefangenen, Abstinenten, Haustiere und Gänse. 

Wein des H. Martin 0,2l – junger Wein 2016 
Scheiben geräucherter Entenbrust auf Chicoreésalat, Kastanien und Himbeeressig 



In Schmalz gebratene Gänsekeule mit Weinsauce und Stampfkartoffeln mit 
gebackener Zwiebel, gebackenes Wurzelgemüse 

  
Bratapfel mit Johannisbeermarmelade und Nusscreme 

 

MENÜ 3 Gänge = 28,- EUR/pro Person 
 

МЕНЮ В ЧЕСТЬ ДНЯ СВ. МАРТИНА 
Легенда о св. Мартине говорит, что когда  его пришли просить принять сан епископа, он от скромности 

спрятался в стаде гусей. Это, однако, стало известно…  Св. Мартин является покровителем кузнецов, ткачей, 
кожевников, портных, шапочников, владельцев отелей, мельников, щеточников, а главным образом, 

виноделов, домашних животных и гусей. 

Святомартинское вино 0,2 л – молодое вино 2017 г.  
Ломтики копчёной утиной грудки на эндивии, каштанах и малиновом уксусе 

  
Гусиная ножка, жаренная в сале, с винным соусом и толчёным картофелем 

с жареным луком, печёные корнеплоды 


Печёное яблоко со смородиновым джемом и ореховым кремом 
 

МЕНЮ из 3 блюд = 28,- EUR/ 1 чел. 


